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Gevulde kipfilets kaneel/ veenbessen

Ingrediénten
« 4 kipfilets

« Oude Brugge kaas of andere oude kaas, Vergeer 500021.
¢ Dry glaze kaneel/ veenbessen, Degens 653322

Bereidingswijze
* Snijd de kipfilet open
¢ Vul de filets met stukjes oude Brugge kaas of een andere oude kaas en bindt de filet dicht.
« Marineer de kipfilet met de dry glaze kaneel/ veenbessen.

Bereidingsadvies:

Braad de kipfilets in een hapjespan op een hoog vuur om en om aan. Draai daarna het vuur laag en laat ze daarna
gedurende 15 minuten met de deksel op de pan staan.
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