
VAV divers

Zwarthoofd 2 
4878 AL Etten-leur 
T: 076 50 43 000 
F: 076 50 43 025 

Arts divers

De Grens 28
6598 DL-Heijen

Gennep, Limburg
T 0485 - 51 83 88 

VDB divers

De Hooge Krocht 100
2201 EZ Noordwijk

T: 071 40 20 101
F: 071 40 22 014 

Tiroler Crauti met gehaktballetjes

Ingrediënten

1 kilo Gehakt (varken)
30 gram Water
30 gram Binding Vero Pure 650974
20 gram World Spice Blend Europe 650848
150 gram Zuurkoolstamppot (kant & klaar) 300401
100 gram Appel (blokjes) 400588
100 gram Spekblokjes 101763
100 gram Verstegen Provençaalse saus pure 201434
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Bereidingswijze

Meng het varkensgehakt, water, Binding Vero Pure en World Spice Blend Europe.
Draai de varkensgehaktballetjes en gaar af.
Vermeng de zuurkoolstamppot kant & klaar met de helft van de appelblokjes.
Vul de ovenschaal met een dun laagje Provençaalse saus.
Verdeel hier wat gehaktballetjes over en vervolgens de zuurkoolstamppot.
Garneer af met de overige gehaktballetjes, gebakken spekjes en appel.
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Opwarm advies: 
Gedurende 40 minuten op 160 graden.


