VAVJ: groep

uw diverspartners

Gentse Kalkoenschnitzel

Ingrediénten

1000 gr. kalkoenfilet
100 gr. Scheid Kruidensaus Vlaanderen 654994
20 gr. Scheid Jagermix 657567

Bereidingswijze

Snijd mooie schnitzels van de kalkoenfilet.

Plet ze mooi tot dunne schnitzels.

Marineer de schnitzels mooi en dik met de Kruidensaus Vlaanderen.
Strooi hierover de Jagermix in een mooie lijn.

Consumentenbereiding:
Bak de Gentse Kalkoenschnitzels gedurende 10 tot 12 minuten in de pan op middelhoog vuur.
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