VA.V# groep

uw diverspartners

Brugse Kiphaasjes Woktober

Ingrediénten

1000 gr. kiphaasjes

400 gr. Hollandse roerbakgroenten

100 gr. Scheid Kruidensaus Vlaanderen 654994
20 gr. Scheid Jagermix 657567

peterselie gesneden 654953

Bereidingswijze

Meng de kiphaasjes met 80% van de roerbakgroenten.

Marineer alles met de Kruidensaus Vlaanderen.

Strooi de gesneden peterselie en de Jagermix over het mengsel.
Strooi hierover de overgebleven groenten.

Consumentenbereiding:

Bak de Brugse Kiphaasjes op in de pan of gaar deze gedurende 15 minuten in een ovenschaal in een voorverwarmde

oven op 180°C.
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