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Gevulde varkenshaas

Ingrediénten

*4 stuks varkenshazen

* 250 gram abrikozen, geweld

* Bistro kruidenolie Banadora 651885
*Bistrosas Salsa Di Nocci 201605

*Rolladetouw 800105

Bereidingswijze

*Snijd de varkenshaas in en vul deze met de abrikozen en de Bistrosaus Salsa Di Nocci

* Knoop de varkenshaas dicht met rolladetouw en marineer de buitenkant met de Bistro Kruidenolie Banadora
Consument;

Gaar de varkenshaas in een voorverwarmde oven op 180 ° C gedurende 20 minuten
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