@ VA.V# groep

uw diverspartners

Kleurrijke Kipsaté

Ingrediénten

1000 gram Kipdijfilet

200 gram Sesam Woksaus (651878)
35 gram Japanse Kipkruiden (651765
20 Satéprikkers (857356)

Super Twister (652069)

Bereidingswijze

Snijd de Kippendijen in stukjes en kruid dit met de Japanse Kipkruiden. Prik ze op de satéprikkers. Gaar de spiesjes in
een voorverwarmde oven op 150 graden gedurende 8 tot 10 minuten, afhankelijk van de dikte. Koel ze vervolgens terug.

Overgiet dit met Sesam Woksaus en decoreer met de Super Twister.

Consument: Verwarm, afhankelijk van de hoeveelheid, circa 2 minuten in de magnetron op 800 watt.
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