
VAV divers

Zwarthoofd 2 
4878 AL Etten-leur 
T: 076 50 43 000 
F: 076 50 43 025 

Arts divers

De Grens 28
6598 DL-Heijen

Gennep, Limburg
T 0485 - 51 83 88 

VDB divers

De Hooge Krocht 100
2201 EZ Noordwijk

T: 071 40 20 101
F: 071 40 22 014 

Flat Iron Rollade

Ingrediënten

700 gram Sukade 605179
8 gram World Spice Blend Mediterranean Verstegen 650924
25 gram World Grill Cielo Rosso Verstegen 651278
10 gram Tomaatjes zongedroogd, uitgelekt 550016
50 gram Parmezaanse kaas, geraspt 507057
15 gram Basilicumblaadjes 650036
5 gram Pijnboompitten, geroosterd  750470
Rolladetouw

Bereidingswijze

Snijd de sukade horizontaal open en vorm tot een plat vierkant.
Verdeel de World Spice Blend Mediterranean over het vlees.
Bestrooi met de pijnboompitten en verdeel de tomaatjes erover. Laat boven en onder 2 cm vrij.
Verdeel de geraspte parmezaanse kaas over de sukade en dek het geheel af met basilicumblaadjes.
Rol alles strak in en bind op met rolladetouw.
Lak af met de World Grill Cielo Rosso
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