
VAV divers

Zwarthoofd 2 
4878 AL Etten-leur 
T: 076 50 43 000 
F: 076 50 43 025 

Arts divers

De Grens 28
6598 DL-Heijen

Gennep, Limburg
T 0485 - 51 83 88 

VDB divers

De Hooge Krocht 100
2201 EZ Noordwijk

T: 071 40 20 101
F: 071 40 22 014 

Biefstuk a la Chèvres

Ingrediënten

6 biefstukmedaillons
100 gram De Molkerei Geitenkaas Knoflook-Ui 501193
1 takje rozemarijn  406510
80 gr. p/kg Scheid Kruidenolie Rundersteak 654965
Hela Goudsbloemblaadjes 653893
aluminium braadsleetje 857196

Bereidingswijze

Marineer de biefstukjes met de kruidenolie.
Leg de biefstuk om en om met 4 blokjes geitenkaas.
Steek tussen de geitenkaas een kort takje rozemarijn.
Werk het sleetje af met de Goudsbloemblaadjes.

•
•
•
•

Consumentenbereiding:
10 minuten  op 180°C in de oven of op de barbecue.


