V.A.V.l' groep

uw diverspartners

Palo Muslos

Ingrediénten

¢ 1 kg kippendijen

* punt paprika

¢ rode ui

¢ 80 gr/kg Kruidenolie Saphiro Mexico
e bamboe gunshape 18 cm

Bereidingswijze

1. Snijd de kippendijen in mooie blokjes van 2 cm.

2. Snijd de rode ui in mooie dikke plakken.

3. Rij het vlees om en om met een aantal plakjes rode ui.

4. Marineer het vlees met een kwast met de Kruidenolie Saphiro Mexico.
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