
VAV divers

Zwarthoofd 2 
4878 AL Etten-leur 
T: 076 50 43 000 
F: 076 50 43 025 

Arts divers

De Grens 28
6598 DL-Heijen

Gennep, Limburg
T 0485 - 51 83 88 

VDB divers

De Hooge Krocht 100
2201 EZ Noordwijk

T: 071 40 20 101
F: 071 40 22 014 

Pinsa Yakitori

Ingrediënten

1 pinsa 356901
80 gram Yakitorisaus 204883
200 gram kipfilet 102966
60 gram gebakken uitjes 656850
1 stuk lente-ui 404927 /  400729
sesamzaadjes 650817
100 gram Chinese groente
8 plakjes mozzarella 500071
1 grillschaal 859015
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Bereidingswijze

Smeer de pinsa in met de yakitorisaus.
Verdeel de plakken mozzarella over de pinsa.
Beleg de pinsa met de Chinese groente en stukjes kipfilet.
Strooi de gebakken uitjes, de lente-ui en sesamzaadjes over de pinsa.
Spuit nog een aantal lijntjes yakitorisaus over de pinsa.
Leg de pinsa in een grillschaal en vul de schaal op met de Chinese groente.
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Consumentenbereiding:
Bak de pinsa gedurende 5-6 minuten op 220°C.


