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Oosterse Sesam Wokschotel

Ingrediénten

Kiphaasjes

Oosterse Sesamsaus
Sperziebonen

Lente ui
Sesamzaadjes
Ready-to-cook bak

Bereidingswijze

Bak de kiphaasjes 10 minuten op 175 °C.

Meng na het afbakken direct met de Oosterse Sesamsaus (500 gram vlees met 250 gram saus).
Meng hier ook de sperziebonen doorheen (200 gram per 500 gram vlees).

Presenteer in een ready-to-cook bak.

Strooi hierover heen de lente ui, gebakken uitjes en sesamzaadjes.
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Consumentenbereiding
5 minuten bakken in de pan en klaar.
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